TESTAS
Tema: Duonos gaminių įrenginiai, įrankiai ir saugus darbas
Vardas, pavardė ________________________
Data ________________________
Maksimalus balų skaičius – 20
Pasirink teisingą atsakymą (5 balai)
1. Kuo maišoma duonos tešla?
a) Kildinimo spinta
b) Spiralinė maišyklė
c) Pjaustyklė
2. Kur kepama duona?
a) Šaldytuve
b) Krosnyje
c) Maišyklėje
3. Kam reikalingos svarstyklės?
a) Grožiui
b) Tiksliai pasverti produktus
c) Aušinti duoną
4. Kam naudojamas duonos peiliukas (lame)?
a) Kepalui įpjauti prieš kepimą
b) Duonai pjaustyti riekėmis
c) Skardai valyti
5. Kodėl reikia plauti rankas prieš darbą?
a) Kad būtų švaru
b) Kad greičiau dirbtume
c) Kad nesušaltume
Taip / Ne (5 balai)
6. ___ Galima valyti įrenginį, kai jis įjungtas.
7. ___ Darbo drabužiai turi būti švarūs.
8. ___ Karšta duona iš karto pakuojama.
9. ___ Sugedusiu įrankiu dirbti negalima.
10. ___ Kildinimo metu svarbi šiluma.
Trumpi atsakymai (10 balų)
11. Parašyk 3 duonos gamybos etapus.
____________________________________________________________________
12. Parašyk 2 saugaus darbo taisykles dirbant su krosnimi.
____________________________________________________________________
13. Įvardink 2 duonos gaminimo įrankius.
____________________________________________________________________

