[bookmark: _GoBack] TESTAS. Higiena, sauga ir vertinimas
1. Kokia yra svarbiausia asmens higienos taisyklė kepykloje? 
a) Ryškus makiažas
 b) Švarūs darbo drabužiai ir galvos apdangalas 
c) Daug papuošalų ant rankų 
d) Stiprūs kvepalai
2. Kada kepėjui draudžiama dirbti? 
a) Kai jis neturi nuotaikos 
b) Sergant užkrečiamosiomis ligomis
 c) Kai lauke lyja
 d) Kai baigiasi cukrus
3. Kas yra kryžminė tarša? 
a) Dviejų kepėjų pokalbis
 b) Nešvarumų perdavimas nuo žalių produktų ant gatavų gaminių
 c) Miltų ir vandens maišymas
 d) Krosnies temperatūros pakitimas
4. Kaip turi būti laikomos žaliavos?
 a) Bet kurioje laisvoje vietoje
 b) Laikantis temperatūros, drėgmės ir galiojimo terminų
 c) Tik atvirose talpose
 d) Tik ant grindų
5. Kas sudaro kvalifikacijos egzaminą?
 a) Tik sporto varžybos 
b) Teorinė dalis ir praktinė užduotis (gaminio kepimas) 
c) Tik pokalbis su direktoriumi d) Tik piešimo testas
6. Kas vertinama praktinės egzamino dalies metu?
 a) Mokėjimas gražiai dainuoti 
b) Gebėjimas paruošti tešlą ir iškepti kokybišką gaminį 
c) Mokėjimas greitai bėgti 
d) Aprangos kaina
7. Kokia vertybinė nuostata svarbi kepėjui?
 a) Atsakomybė už darbo kokybę ir saugą 
b) Noras dirbti kuo mažiau 
c) Abejingumas higienai
 d) Užsispyrimas nesilaikyti recepto
8. Kodėl svarbu dezinfekuoti įrankius ir paviršius?
 a) Kad jie blizgėtų nuotraukose 
b) Kad būtų užtikrinta maisto sauga ir sunaikinti mikrobaI 
c) Kad jie greičiau susidėvėtų 
d) Kad kepykloje būtų daugiau drėgmės
9. Ką reiškia „refleksija“ mokymosi procese? 
a) Savo darbo analizavimas ir tobulėjimas
 b) Greitas užduoties atlikimas 
c) Tik kitų kritika 
d) Receptų perrašymas
10. Kokie reikalavimai keliami kepėjo darbo vietai? 
a) Turi būti tik gražūs baldai 
b) Turi būti švara, tvarka ir veikianti įranga 
c) Turi būti daug televizorių 
d) Darbo vieta nėra svarbi

