KAPOTOS TEŠLOS  SAUSAINIŲ KEPIMAS IR PUOŠIMAS
Vardas, Pavardė: __________________________________________________________
Perskaityk klausimą ir apibrauk vieną teisingą atsakymą.
1. Kodėl kapotos tešlos sausainius prieš kepant reikia palaikyti šaldytuve? 
a) Kad jie taptų šilti.
 b) Kad riebalų gabalėliai liktų kieti ir sausainiai būtų traškūs. 
c) Kad jie pakeistų spalvą į mėlyną.
2. Kokie prieskoniai dažniausiai naudojami nesaldiems kapotos tešlos sausainiams?
 a) Kmynai, sūris, druska. 
b) Cukraus pudra ir uogienė.
 c) Šokoladas ir saldainiai.
3. Kaip geriausia pakuoti šiuos labai trapius sausainius? 
a) Į paprastą maišelį ir stipriai suspausti. 
b) Į tvirtą indelį, kad jie nesutrupėtų. 
c) Palikti be jokios pakuotės.
4. Kokia temperatūra tinkamiausia šiems sausainiams kepti?
 a) 50°C (šilta).
 b) 210°C (karšta). 
c) 400°C (labai deginanti).
5. Kaip atrodo teisingai paruošta kapota tešla? 
a) Lygi kaip plastilinas. 
[bookmark: _GoBack]b) Joje matosi maži riebalų (sviesto) gabalėliai. 
c) Ji yra skysta kaip vanduo.

