
 MAISTO PRODUKTAI IR ŽALIAVOS
Vardas, Pavardė: ________________________________________ Data: ____________________
Perskaityk klausimą ir apibrauk vieną teisingą atsakymą.

1. Kokia žaliava kepykloje yra pati svarbiausia (iš jos darome tešlą)?
a) Vanduo su dažais. b) Miltai. c) Saldainiai.
2. Kam reikalingas sietas miltams?
[bookmark: _GoBack]a) Kad iš miltų išsijotume šiukšles ir gumulus. 
b) Kad miltai taptų sunkesni. 
c) Kad miltai pakeistų spalvą.
3. Kuris produktas padaro sausainį saldų?
a) Druska. 
b) Pipirai. 
c) Cukrus.
4. Kur turime laikyti pieną ir kiaušinius, kad jie nesugestų?
a) Ant palangės, kur šviečia saulė. 
b) Šaldytuve, kur šalta. 
c) Spintelėje prie radiatoriaus.
5. Ką daryti, jei pamačiau, kad miltų maišas suplyšęs arba jame yra vabalų?
a) Nieko nesakyti ir maišyti tešlą. 
b) Skubiai pasakyti mokytojai.
 c) Paslėpti maišą kampe.
6. Kuris produktas tešlą padaro riebią ir minkštą?
a) Sviestas arba aliejus
 b) Vanduo.
 c) Miltai.
7. Ką reiškia taisyklė FIFO (pirmas gautas – pirmas sunaudotas)?
a) Kad pirmiausia naudojame senesnius produktus, kad jie nesugestų.
 b) Kad naudojame tik tuos produktus, kurie skaniausi. 
c) Kad produktus naudojame pagal spalvą.
8. Kodėl negalima laikyti miltų drėgnoje vietoje?
a) Nes jie taps labai skanūs
 b) Nes miltai sušlaps, sušoks į gumulus ir gali supelyti. 
c) Nes miltai gali pabėgti.
9. Kaip paruošiame razinas prieš dedami jas į sausainius?
a) Iškart dedame iš pakelio.
 b) Nuplauname vandeniu ir perrenkame.
 c) Supjaustome jas į 10 dalių.
10. Ką daryti su kiaušiniu, jei jo lukštas įskilęs arba purvinas?
a) Naudoti tešlai.
b) Nuvalyti pirštu ir naudoti.
c) Tokio kiaušinio nenaudoti, nes jame gali būti mikrobų.**

Šaunu! Tu pažįsti visas žaliavas.

