Testas. Mielinė tešla
1. Ar galima naudoti pasibaigusio galiojimo mieles?
a) Taip
b) Ne
2. Ko reikia mielėms suaktyvinti?
a) Šalčio
b) Šilumos ir cukraus
c) Druskos
3. Kokia vandens temperatūra aktyvinant mieles?
a) 10 °C
b) 27–29 °C
c) 50 °C
4. Kiek laiko aktyvinamos mielės?
a) 5 min
b) 20 min
c) 1 val
5. Kiek mielių reikia įprastai tešlai (1 kg miltų)?
a) 10 g
b) 30 g
c) 80 g
6. Kiek mielių reikia pagerintai tešlai (su sviestu, kiaušiniais)?
a) 20 g
b) 50–60 g
c) 100 g
7. Koks sausų ir šviežių mielių santykis?
a) 1:1
b) 1:2
c) 1:4
8. Kodėl reikia sijoti miltus?
a) Kad būtų šilti
b) Kad prisotintų deguonimi
c) Kad būtų saldesni
9. Kokia optimali tešlos kildinimo temperatūra?
a) 10 °C
b) 27–28 °C
c) 40 °C
10. Kiek turi padidėti tešla kildinant?
a) Šiek tiek
b) Padvigubėti
c) Patrigubėti
Atsakymai:
1. b 
2. b 
3. b 
4. b 
5. b 
6. b 
7. c 
8. b 
9. b 
10. b

