SAUSAINIŲ TEŠLOS IR SAUSAINIŲ FORMOS
Vardas, Pavardė: ____________________________________Data: ____________________
 Perskaityk klausimą ir apibrauk vieną teisingą atsakymą.

1. Kokia tešla yra pati trapiausia ir skaniai lūžta burnoje?
[bookmark: _GoBack]a) Trapioji tešla.
 b) Duonos tešla.
 c) Skysta blynų tešla.
2. Iš kokios tešlos gaminami meduoliai, kurie kvepia prieskoniais?
a) Iš bulvių tešlos. 
b) Iš meduolinės tešlos.
 c) Iš plikytos tešlos.
3. Ką naudojame, kad iškočiota tešla būtų lygi ir plona?
a) Šaukštą. 
b) Kočėlą. 
c) Šakutę.
4. Kaip vadiname sausainius, kurie viduje yra tušti (kaip maži nameliai)?
a) Plikyti sausainiai.
 b) Kieti sausainiai. 
c) Sumuštiniai.
5. Kuris įrankis padeda padaryti sausainį-širdelę arba sausainį-žvaigždutę?
a) Peilis. 
b) Formelės (kirtikliai). 
c) Sietas.
6. Ką darome, kad tešla neliptų prie stalo ją kočiojant?
a) Pabarstome stalą miltais. 
b) Užpilame vandens.
 c) Nieko nedarome.
7. Kaip vadiname sausainius, kurie turi daug sluoksnių (kaip knygos puslapiai)?
a) Apvalūs sausainiai.
 b) Sluoksniuoti sausainiai. 
c) Akmeniniai sausainiai.
8. Kuris įrankis naudojamas išspausti gėlytės formos sausainius iš minkštos tešlos?
a) Puodelis. 
b) Konditerinis maišelis.
 c) Šakutė.
9. Ką daryti, kad visi sausainiai ant skardos iškeptų vienu metu?
a) Gaminti visus sausainius vienodo dydžio. 
b) Gaminti vieną labai didelį, o kitą mažą.
 c) Sudėti juos vieną ant kito.
10. Kokia forma sausainiui geriausia, kad jis nesulūžtų pakuotėje?
a) Labai plona ir ilga.
b) Apvali arba kvadratinė.
c) Sausainis su daug plonų kojyčių.

Šaunuolis! Tu jau žinai, kaip sukurti gražiausius sausainius.

